wurden ab den 1960er Jahren vermehrt leichter zu handha-
bende synthetische Kaltemittel wie FCKW eingesetzt. Die natlr-
lichen Gegenspieler fristen seither eher ein Schattendasein. Zu
Unrecht, wie das Beispiel der Stdbayerischen Fleischwaren
GmbH zeigt. Gerade im hochsensiblen Lebensmittelbereich sind
nattrliche Kaltemittel nicht nur aus 6kologischen, sondern auch
aus Okonomischen Aspekten eine echte
Alternative.

diese Prognose bereits nach zwei Jahren Lautzeit. ,Ich kann
bereits jetzt sagen, dass wir mit der neuen Anlage im Vergleich
2009 zu 2010 eine Stromersparnis von rund 20 Prozent haben,
obwohl wir zeitgleich unsere Produktion erhoht haben, so
Johann Baumer, einer der Geschéftsfuhrer der Stidbayerischen
Fleischwaren GmbH. Dazu spare das Unternehmen circa 3.000
bis 4.000 Liter Heizél im Monat, da die neuen
Anlagen mit einer Wérmerilickgewinnung

,Leider fehlt der richtige Durchbruch im
Umstieg auf eine natlrliche Lésung. Viele
Kuhlanlagen-Betreiber wissen oft gar nicht,
dass sich ein Umstieg fur sie lohnt*, erzahlt

Faktbox

Rudolf Eindder, Geschaftsfihrer des Kélte-  GmbH
Klima-Fachbetriebs Einéder GmbH aus  Rudolf Eindder
Siegsdorf, Deutschland. Die Firma Eindder  Salzstrasse 3a
hat langjéhrige Erfahrung in der Installation ~ 83313 Siegsdorf

Tel.: 08662/4986-0

von Anlagen mit natlrlichen Kaltemitteln.
Fax: 08662/4986-30

,Der Einsatz nattrlicher Kéltemittel ist nach-
haltig, mit 50 Prozent Ersparnis in der Ener-
gieaufnahme auBerst effizient und viel war-

Email: r.einoeder@einoeder.de
Internet: www.einoeder.de
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ausgestattet sind. ,Okologisch wie &kono-
misch war der Umstieg auf natlrliche Kalte-
mittel die richtige Entscheidung. Ich wirde
es mit Blick auf die Zukunft wieder so
machen®, so Johann Baumer. Osterreichi-
sche Unternehmen bekommen auf Antrag
vom Lebensmittelministerium eine Férderung
Uber 30 Prozent der umweltrelevanten Inves-
titionskosten ab einer Gesamtinvestition von
10.000 €. Dazu gibt es weitere flnf Prozent
Bonus bei gleichzeitiger Verringerung des
Kuhlbedarfs.
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